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La Gavina incorpora els
coctels de De Las Muelas

» El xef del Palau de I'Elisi, Guillaume Gomez, participara al setembre
en la cinquena edicio del Festival Gastronomic Candlelight

A.S. SAGARO
M 'Hostal de La Gavina haincor-
porat a Javier de las Muelas, pro-
pietaridel grup Dry Martini, com
adirector de cocteleria de tots els
espais de restauracio de 'hotel,
aixi com de La Taverna del Mar i
dels Banys de Mar de s’Agaro.

Javier de las Muelas i el seu
equip oferiran una carta d'espe-
cialitats amb recreacions dels
classics de la cocteleria interna-
cional, els seus coneguts signatu-
re cocktails -combinat amb re-
ceptes d’autor-, els fresh fruit mar-
tinis, mojitos, pitchers, champag-
ne cocktails i propostes sense al-
cohol com la dedicada a La Gavi-
na que porta el seu nom.

L'hostal de La Gavina, propie-
tat de la familia Ensesa, ha re-
obert aquest mes de maig oferint
una proposta d’experiéncies per
a tota la temporada.

L'hotel, de la ma del seu direc-
tor gastronomic, Romain Fornell,
ha programat diferents jornades

Javier de las Muelas, en primer terme, amb Fornell.

gastronomiques per a aquest es-
tiu. La primera per al dissabte 17
de juliol, amb Albert Adria, que
oferira una proposta marinera al
restaurant Garbi de I'hotel. Un
menu, els principals protagonis-
tes del qual seran els peixos de la
llotja de Palamos.

La segona, que sera al setem-

e
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bre, comptara amb una proposta
de Guillaume Gomez, xef del Pa-
lau de I'Elisi, per a la cinquena
edicio del Festival Gastronomic
Candlelight.

I endata per determinar, Quim
Vila, propietari de Vila Viniteca,
realitzara un tastde vinsiformat-
ges.



