
“En caso de intolerancia o alergia alimentaria, le agradecemos que lo comunique a nuestro equipo de sala. 
Estaremos encantados de atender sus necesidades y ofrecerle una experiencia gastronómica personalizada  

con el máximo cuidado y atención.” “Comprometidos con la reducción del desperdicio alimentario,  
ponemos a disposición de nuestros clientes opciones para los alimentos no consumidos.”

   Platos Vegetarianos /     Vegano /    Sin Gluten /   Sin Lactosa /    Producte local

IVA incluido.

BOCADILLOS GOURMET
CLUB SÁNDWICH CON POLLO DE CORRAL, HUEVO DURO,  
LECHUGA Y BACON CRUJIENTE	 21€

SÁNDWICH DE ROAST BEEF CON SALSA TÁRTARA,  
TOMATE Y LASCAS DE PARMESANO	 23€

HAMBURGUESA DE WAGYU, QUESO CHEDDAR,  
CEBOLLA CARAMELIZADA, TOMATE Y LECHUGA	 28€

PEPITO DE FILETE DE TERNERA	 28€

BOGAVANTE SOBRE BRIOCHE TOSTADO,  
HUEVAS DE TRUCHA Y MAYONESA DE PLANCTON	 31€

BIKINI CLÁSICO DE JAMÓN DULCE Y QUESO FUNDIDO 	 16€

BIKINI DE MANTEQUILLA TRUFADA, QUESO COMTÉ Y LOMO IBÉRICO	 21€

TAPAS
PAN DE COCA CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA	 6€

MATRIMONIO DE GILDA – ANCHOA DEL CANTÁBRICO Y BOQUERONES (2 UNI.)	 8,5€

BOQUERONES EN VINAGRE CON CÍTRICOS Y MATICES DE FRUTOS ROJOS	 19€

ANCHOAS DEL CANTÁBRICO ACOMPAÑADAS DE PAN CON TOMATE	 25€

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA CON PAN CON TOMATE	 33€

CECINA DE WAGYU, PAN DE COCA Y MANTEQUILLA AHUMADA	 26€

SELECCIÓN DE QUESOS ARTESANOS	 25€

ESCALIVADA TRADICIONAL CON OLIVAS KALAMATA	 18€

HUMMUS DE GARBANZOS CON TOMAT0ES CONFITADOS  
Y CRUDITÉS DE LA HUERTA	 18€

«FOIE GRAS MICUIT» CON «GELÉE» DE VINO SAUTERNES	 25€

ALCACHOFAS FRITAS CON SALSA TÁRTARA	 18€

PATATAS BRAVAS CON NUESTRA SALSA (5 UNID.)	 12€

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA O GAMBAS (4 UNID.)	 14€

SOLOMILLO STROGANOFF CON PATATAS FRITAS ARTESANAS	 24€

CALAMARES A LA ANDALUZA CON UNA EMULSIÓN LIGERA  
DE «LEMONGRASS»	 21€

GAMBITAS DE PALAMÓS CON ESENCIA DE CÍTRICOS	 22€

BERENJENA TIBIA ASADA A BAJA TEMPERATURA,  
SOJA Y BROTES TIERNOS	 18€

TOSTA DE AGUACATE, RÚCULA Y HUEVO POCHÉ DE GRANJA	 21€
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PASTAS Y HUEVOS

SPAGHETTI FRESCHI	 18€
     ·   PESTO· RAGÚ · CARBONARA  ·   NAPOLITANA    ·   NATURAL

PAPPARDELLE AL BOGAVANTE, TOMATE PICANTE,  
ALBAHACA Y GUINDILLA	 36€

PAPPARDELLE DE COLMENILLAS A LA CREMA Y PIÑONES TOSTADOS	 31€

HUEVOS BENEDICT CON SALMÓN AHUMADO Y SALSA HOLANDESA	 21€

HUEVO «POCHÉ» SOBRE PATATAS TIBIA Y ESPÁRRAGOS BLANCOS	 19€

PIZZETAS

VEGETALES, QUESO STILTON, ANCHOAS Y ALCAPARRAS	 18€

MOZZARELLA DI BÚFALA, POMODORO SECO,  
RÚCULA Y ACEITE DE TRUFA	 18€

JAMÓN DE YORK Y MOZZARELLA FUNDIDA	 16€

SOPAS

VICHYSSOISE FRÍA DE PUERRO	 17€

GAZPACHO ANDALUZ TRADICIONAL	 17€

SOPA MINESTRONE DE VERDURAS DE LA HUERTA	 17€

SOPA DE PESCADO DE ROCA, CROUTONES DE PAN Y ALIOLI SUAVE	 21€

DE LA HUERTA

BURRATINA, TARTAR DE TOMATE Y PISTACHOS TOSTADOS	 22€

ENSALADA CÉSAR CON POLLO DE CORRAL Y BACON CRUJIENTE	 18€

ENSALADA VERDE CON TOMATE DE LA HUERTA,  
CEBOLLA Y MOZZARELLA	 18€

ENSALADA BARCO
(PATATAS, TOMATE, AGUACATE, HUEVO DURO,  
SALMÓN AHUMADO Y PIMIENTO ASADO)	 21€

ENSALADA «NIÇOISE» CON VINAGRETA DE MOJAMA  
DE ATÚN ROJO	 21€
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EL DULCE

FRUTA DE TEMPORADA	 15€

CHEESECAKE CON FRAMBUESAS	 15€

CREMA CATALANA TRADICIONAL CON CARQUIÑOLIS	 15€

COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE CÍTRICOS	 15€

“RECUIT DE DRAP DE FONTETA” CON MIEL Y FRUTOS SECOS	 15€

TARTA DE CHOCOLATE NEGRO 70% Y VAINILLA	 15€

AFFOGATO NOISETTE, CREMOSO DE BERGAMOTA Y NIBS DE CACAO CANTONÉS	 15€

SURTIDO DE HELADOS (2 bolas)	 10€
· CHOCOLATE · VAINILLA · FRESA · LIMA-YOGUR · CÍTRICOS
· FRAMBUESA · YUZU-CITRONELA · MANDARINA 

CRUDOS Y MARINADOS

STEAK TARTAR CON PAN SARDO	 27€

TARTAR DE SALMÓN MARINADO CON ALIÑO DE JENGIBRE	 22€

TARTAR DE ATÚN ROJO	 33€

TARTAR DE TOMATE PICANTE, RÚCULA Y ALCACHOFAS BABY	 24€

CALABACÍN EN CARPACCIO, PARMESANO Y FRUTOS SECOS	 18€

DE LA TIERRA Y DEL MAR

SOLOMILLO DE TERNERA A LA PLANCHA CON VERDURAS SALTEADAS	 38€

CHULETITAS DE CORDERO LECHAL CON PATATAS FRITAS ARTESANAS	 38€

MUSLO DE POLLO DE CORRAL, PURÉ DE PATATA SEDOSO Y AJO ASADO	 23€

ESCALOPE DE TERNERA A LA MILANESA, ALCAPARRAS, HUEVO,  
ANCHOAS CON PATATAS FRITAS ARTESANAS	 30€

FILETE DE LUBINA CON VERDURAS DE TEMPORADA	 42€

CALAMAR A LA PLACHA SOBRE GUISANTES CON BUTIFARRA DE PEROL	 24€

GAMBAS DE PALAMÓS A LA PLACHA	 55€


